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統一入學測驗
飲料與調酒
（本試題答案係統一入學測驗中心105.5.2.公布之參考答案）
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     龍騰文化   編印  

 試題分析 [image: image2.wmf]
一、命題焦點
1.
各章節試題分配很平均，每一章都有試題。

2.
題幹的敘述簡單明瞭，容易理解。

3.
題目中出現英文的有10題，比例相當高，例如基酒、基酒的品牌、飲料名稱、雞尾酒名稱、調酒的方法、調酒的器具…等，這些關鍵字若不能理解，則無從作答。

4.
「基酒品牌」在統測考試今年首次出現酒的品牌，例如Absolut、Cachaça、Old Tom Gin，這是屬於較艱深的試題。以往「基酒品牌」這類試題只出現在高餐二技獨招的考試，建議同學應熟知本書列出的各款基酒之品牌，以培植自己的應考實力。

5.
金車公司出產的噶瑪蘭威士忌贏得許多國際性的大獎，今年成為時事考題，這是歷年來較少見的出題方向。

6.
飲料調製的實作試題有8題，其中出現的飲料或是雞尾酒，全部出自飲料調製丙級和乙級的術科試題。統測考試內容出自檢定術科，是最有依據、較不會有爭議產生的，這也很清楚呈現一個觀念，同學宜清楚掌握丙級和乙級術科內容，方能順利作答。
二、未來命題趨勢

1.
試題內容以英文呈現將是未來的趨勢，雞尾酒來自美國，對於這些國際通用的雞尾酒用語，應直接以英文記憶之。
2.
雞尾酒的酒譜，建議同學宜先理解後再記憶，絕非死記硬背。澈底理解才能記得清楚、記得久。

3.
飲料調製丙級和乙級的術科試題將成為命題的依據標準。

三、配分比例表
	飲料與調酒
	題數

	一、緒論
	1

	二、無酒精飲料－茶
	3

	三、無酒精飲料－咖啡
	3

	四、無酒精飲料－其他
	2

	五、酒的類別
	3

	六、雞尾酒的調製
	4

	七、吧檯作業及酒類服務
	1

	合計
	17
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選擇題：（共17題，每題2分，共34分）
＿＿＿
34.
一般而言，茶葉品質從高到低之排列順序，何者正確？　
(A)春茶、夏茶、秋茶、冬茶　
(B)春茶、冬茶、秋茶、夏茶　
(C)冬茶、春茶、夏茶、秋茶　
(D)冬茶、春茶、秋茶、夏茶。
無酒精飲料－茶
＿＿＿
35.
依照飲料定義與分類的原則，關於「Martini」這款雞尾酒的敘述，下列何者正確？　
(A)屬於長飲型飲料（Long Drinks）　
(B)屬於餐後飲料（After Dinner Drinks）　
(C)屬於凍飲類飲料（Frozen Drinks）　
(D)屬於硬性飲料（Hard Drinks）。
緒論
＿＿＿
36.
下列哪一款無酒精飲料，原則上須應用兩種調製法？　
(A)奇異之吻　　　　　
(B)冰蜜桃比妮　
(C)藍色珊瑚礁　　　　
(D)冰金桔檸檬汁。
無酒精飲料－其他
＿＿＿
37.
關於咖啡豆與其命名根據或來源的組合，下列何者正確？　甲、哥倫比亞咖啡豆：國家；乙、星巴克咖啡豆：島嶼；丙、摩卡咖啡豆：出口港　
(A)甲、乙　　　　　　(B)甲、丙　
(C)乙、丙　　　　　　(D)甲、乙、丙。

無酒精飲料－咖啡
	
	34.(B)　35.(D)　36.(A)　37.(B)　


＿＿＿
38.
關於葡萄酒的敘述，下列何者正確？　
(A)應儲存於光線明亮處，以免酒標發黴　
(B)儲存環境濕度以70％左右為最佳　
(C)儲存溫度最適合25℃左右　
(D)最適合直立放置於不通風環境。

吧檯作業及酒類服務
＿＿＿
39.
調製Flying Grasshopper時，不須使用下列何種器皿？　
(A)Cocktail Glass　
(B)Measurer　
(C)Stirrer　
(D)Strainer。
雞尾酒的調製
＿＿＿
40.
下列何種飲料，經過電動攪拌機調製後、盛裝於杯內之前，原則上皆須使用過濾網過濾？　
(A)西瓜汁、葡萄柚鳳梨汁　
(B)西瓜汁、木瓜牛奶　
(C)木瓜牛奶、奇異多果汁　
(D)葡萄柚鳳梨汁、奇異多果汁。
無酒精飲料－其他
＿＿＿
41.
下列哪一款咖啡飲品，原則上須注入奶泡？　
(A)Café Irish　
(B)Café Latte　
(C)Café Royal　
(D)Café Vienna。
無酒精飲料－咖啡
＿＿＿
42.
關於茶葉及其相關敘述，下列何者正確？　甲、福壽茶即是所謂的東方美人茶；乙、白茶屬於不發酵茶；丙、茶湯顏色由淺色到深色的排列順序為：黃茶、青茶、紅茶　
(A)甲、乙　
(B)甲、丙　
(C)乙、丙　
(D)甲、乙、丙。
無酒精飲料－茶
＿＿＿
43.
關於咖啡沖煮的敘述，下列何者正確？　
(A)使用摩卡壺時，加入熱水高度須高於下壺之氣閥　
(B)使用摩卡壺時，須使用粗研磨之咖啡粉，口感較佳　
(C)使用Syphon煮咖啡，煮完後務必馬上以冷水沖洗Syphon　
(D)使用Syphon煮咖啡，通常沖煮時間大約50秒～60秒左右。


無酒精飲料－咖啡
	
	38.(B)　39.(C)　40.(A)　41.(B)　42.(B)　43.(D)　


＿＿＿
44.
一般而言，適當泡茶水溫由高至低之排列順序，下列何者正確？　
(A)紅茶、包種茶、碧螺春　
(B)紅茶、碧螺春、包種茶　
(C)包種茶、碧螺春、紅茶　
(D)包種茶、紅茶、碧螺春。
無酒精飲料－茶
＿＿＿
45.
下列酒類，何者不使用穀物為主要製造原料？　
(A)Beer　
(B)Gin　
(C)Rum　
(D)Whisky。
酒的類別
＿＿＿
46.
關於雞尾酒調製的相關敘述，下列何者錯誤？　
(A)以Pour方法調製，不須使用Bar Spoon攪拌　
(B)以Stir方法調製，須使用Mixing Glass　
(C)莫西多須使用Muddle方法調製　
(D)普施咖啡是以Build方法調製。
雞尾酒的調製
＿＿＿
47.
關於享譽世界的「Kavalan Whisky」，下列敘述何者正確？　
(A)Kavalan一字是宜蘭的舊稱　
(B)是產自於埔里愛蘭的新款威士忌　
(C)這款酒由台灣菸酒公司生產　
(D)多為調和威士忌，不產麥芽威士忌。
酒的類別
＿＿＿
48.
關於酒類的知識，下列何者正確？　
(A)Absolut是著名蘭姆酒品牌　
(B)Cachaca主要原料為甘蔗　
(C)Old Tom Gin屬於不甜烈酒　
(D)Tequila酒一定是白色蒸餾酒。
酒的類別
＿＿＿
49.
顧客表明不喜歡含有奶製品或相關口味的飲品，最適合推薦下列哪一款雞尾酒？　
(A)Angel's Kiss　
(B)Brandy Alexander　
(C)Eggnog　
(D)Gin Fizz。
雞尾酒的調製
	
	44.(A)　45.(C)　46.(D)　47.(A)　48.(B)　49.(D)　


＿＿＿
50.
關於雞尾酒名稱及其調製方法和基酒的搭配，下列何者錯誤？　
(A)Black Russian：Build、Vodka　
(B)Blue Bird：Shake、Gin　
(C)Margarita：Stir、Tequila　
(D)Side Car：Shake、Brandy。


雞尾酒的調製
	
	50.(C)


休息一下！看我一眼，茅塞頓開

35.
Martini馬丁尼：成份有琴酒和不甜苦艾酒，使用攪拌法（Stir）調製，以馬丁尼杯盛裝。馬丁尼屬於餐前、開胃用的雞尾酒，量少、杯子小，屬於短飲飲料。屬於冷飲類飲料（Cold Drinks）。屬於硬性飲料（Hard Drinks）。

36.
奇異之吻的材料有：奇異果果露、新鮮檸檬汁、新鮮柳橙汁。奇異果果露加新鮮檸檬汁後須加以攪拌，再漂浮上新鮮柳橙汁於成品的上方，形成飲品下半部為綠色，上半部為橙色的分層飲料。

37.
星巴克咖啡豆的命名是以品牌名稱命名。

38.
(A)應儲存於陰涼處，避免光線直射。
(B)儲存環境相對濕度以70％～75％左右為最佳。
(C)儲存溫度最適合12～16℃左右。
(D)適合橫放，置於通風環境。

39.
Flying Grasshopper飛天蚱蜢：成份有伏特加、綠色薄荷酒、白色可可酒、液態奶精。使用搖盪法。以雞尾酒杯盛裝。會使用到的器皿有Cocktail Glass（雞尾酒杯）、Measurer量酒器、Shaker搖酒器（含Shaker杯身、Strainer隔冰器、Top蓋子）。以雞尾酒杯盛裝的飲料，不會用到Stirrer（調酒棒），以高飛球杯盛裝的飲料多會放一支調酒棒供客人攪拌。
40.
西瓜汁因有果籽一起打，故有果籽的渣要過濾。葡萄柚鳳梨汁的鳳梨有較粗的纖維需過濾。

41.
Café Irish愛爾蘭咖啡、Café Vienna維也納咖啡，這兩杯須加入泡沫鮮奶油。Café Royal皇家咖啡，須加入方糖和白蘭地酒。
Café Latte拿鐵咖啡須加入牛奶和奶泡。
42.
甲、東方美人茶，又名膨風茶、椪風茶、福壽茶、舊稱番莊烏龍，客家人稱其為冰風茶、煙風茶或稱為蜒仔茶，又因其茶芽白毫顯著，又名為白毫烏龍茶。
乙、白茶為輕度發酵茶，加工時不炒、不揉，只將細嫩、葉背滿是茸毛的茶葉曬乾或是用文火烘乾，以便將白色茸毛完整地保留下來。因未經揉捻，茶葉沖泡後，芽葉完整舒展，湯色呈淺黃，主要產地在福建省。
丙、黃茶是微發酵的茶，在製茶過程中，經過悶堆渥黃，形成黃葉、黃湯。

青茶屬於部份發酵茶，發酵程度約為30％〜60％，在製茶過程中，經過適當的發酵，讓葉片稍有紅變，葉緣呈紅色，葉片中間呈綠色，有「綠葉紅鑲邊」之稱。
43.
(A)使用摩卡壺時，加入熱水高度須低於下壺之氣閥。
(B)使用摩卡壺時，須使用細研磨之咖啡粉。
(C)使用Syphon煮咖啡，煮完後可待稍微降溫後，再以冷水沖洗。

44.
紅茶95℃、包種茶80〜90℃、碧螺春70〜75℃。

45.
Rum蘭姆酒，以甘蔗為原料製成的蒸餾酒。

46.
(D)普施咖啡的成分有：紅石榴糖漿、深可可香甜酒、綠薄荷香甜酒、白柑橘香甜酒、白蘭地，以Layer（分層法）調製成五個層次分明（五種顏色）的雞尾酒。

47.
Kavalan Whisky噶瑪蘭威士忌成立於2002年，2006年開始生產第一批威士忌酒。Kavalan一字是宜蘭的舊稱，噶瑪蘭威士忌是產自於宜蘭的威士忌，由金車威世忌酒廠生產，生產調和威士忌，也生產單一麥芽威士忌。噶瑪蘭威士忌參加2016美國舊金山世界烈酒競賽，奪得4面雙金牌獎、6面金牌、1個其他產區最佳威士忌獎，為台灣釀酒業之光。
48.
(A)Absolut（絕對）是著名伏特加品牌。
(B)Cachaça（卡夏沙）主要原料為甘蔗。
(C)Old Tom Gin（老湯姆琴酒）屬於甜味琴酒。
(D)Tequila（特吉拉酒）有無色和淺琥珀色兩種。

49.
Angel's Kiss天使之吻、Brandy Alexander白蘭地亞歷山大兩者的成份含有液體奶精。Eggnog蛋酒，成份含有鮮奶。
Gin Fizz琴費士成份有琴酒、新鮮檸檬汁、蘇打水。

50.
(A)Black Russian黑色俄羅斯：Build直接注入法、Vodka伏特加。
(B)Blue Bird藍鳥：Shake搖盪法、Gin琴酒。
(C)Margarita瑪格麗特：Shake搖盪法、Tequila特吉拉酒。
(D)Side Car側車：Shake搖盪法、Brandy白蘭地。
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